La renaissance duClon :

Un fabuleux conte des temps modernes,
ou I'Histoire rattrape le présent.
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Tout d’abordle décor: 190 ames vivent a Drom, village blotti dans u
vallée ; le premier pli jurassique, le « Revermgnentre Bresse et Buge)
Mais ce n’est pas pour autant un village dortdiy:a toujours une école, ave
sa classe unique, une compagnie de sapeurs pompiersvie associative
culturelle et artistique, et un tiers des actifs tgavaillent sur place. Drom es
méme devenue dernierement une référence nationalematiere de
développement durable.

Puisles figurants: 15 % des actifs vivent directement de I'agrictét lls
étaient beaucoup plus nombreux, jadis, a vivrealgcplture et de vigne. Vers
1873 / 1874, le phylloxéra a ravagé leurs vignedlsese sont tournés vers
I'élevage laitier. Une société est créée en 188ildgvient coopérative en 1889.

Depuis, en étroite collaboration avec un peufd@imaux fantastiques les
Montbéliardes, ils produisent du Comté d'appeliatid’Origine Contrdlée
(« A.O.C. »).

Il faut aussiune intrigue ; retournons encore plus loin : un flash back ymsg Moyen-
Age est nécessaire pour présenter, non pas le Saiat, mais le Fromage de Clon ! Il s’ac
du fleuron de la gastronomie bressane, produitide, Iréservé aux grands de ce monde,
s’exporte sur les tables des Ducs de Savoie et’sd/atican. Il s’offre comme présent au
hétes de marque, telle Marguerite d’Autriche, attpaéme servir & soudoyer un notable
un juge, dans une affaire délicate. Mais des raisoystérieuses I'enferment dans un ou
total pendant plus de deux siécles : il n'est afdts connu que par les historiens et |
conteurs de légendes . . .

Nous en arrivons alorgux personnages principaux les héros de I'Histoire : il y a
Jérome Dupasquier, détenteurs des grimoires, Jacgued, I'alchimiste des terroirs,
Christian Perrigod, le fromagicien et ses chauddmsuivre, et puis les deux bonnes fées
qui se sont penchées sur le berceau du Clon :t{Dlerlglénétrieux et Bernadette Perrigot !

En I'an de grace deux mil, le nez dans ses panols, Jérdme découvre, un jour, la
recette du fromage oublié et son secret — le safrhfaut le faire revivre ! Las : personne
ne veut croire a ce réve et notre archiviste seutége devant les huis qui se ferment a sa
requéte. Presque un lustre s’écoule avant que dacgule mette en relation avec Christian,
qui ceuvre a moins de deux lieues de sa demeureénibie, pendant une douzaine de
lunes, dans le plus grand secret, ils redonnerdwi€lon ; Robert, grand maitre des sauces,
apporte son concours en I'auberge de Bernard, angbwisin.

- Avec l'arrivee de l'automne, le Clon est prégeidt tous, augyBraEgros
—— peuple et aux notables. Mais les hérauts ayantangcla nouvelle i
Archivef;;:rf:;::j:;::' Mry  dans toute la province, le précieux fromage daoi étionné et lel

stock est épuisé avant méme de pouvoir étre propdetal ! La
production reprend, la nouvelle se répand et ibjflaence a la fruitiére : la veille de Noé
il faut faire la queue pendant plus de trois quditteure pour repartir avec une portion
« Fromage des Princes. Depuis, il se déguste surtout en sauce sinoeses tables, ou e
copeaux en début ou fin de repas. Dame Bernadditanee Christine, escortées par Mait
Jérdome, Messire Daniel et les Sieurs Jean-Luc, drd&rome en emportent aux portes
Versailles, oll un représentant du Royaume a pypiiéagier (ais non : il s’agissait d'un
ministre de la République)! Le nouveau monde en a connaissance et desitapgéd/
sont organisées. Il n’y a plus de Ducs de Savo@s rBa Sainteté pourrait peut-étre bi
un jour, le voir réapparaitre sur sa table . . . !

Messire Daniel, Bourgmestre de Drom



